FORMACIO PROFESSIONALITZADORA
EN LAMBIT DE LHOSTALERIA
| EL TURISME.

D'OPERACIONS
BASIQUES DE

INA

*inclou elaboracid i presentacid
de postres de cuina.

Més informacid al:

& | ., sell Comarcal del Ba|x Ebre
Ix Ebre Avant



La formacio és una base moltimportant per a lainsercid laboral de les personesi/o perala
seva millora professional. Algunes persones requereixen una formacio de qualitat, rapida
i adrecada a la insercid laboral. En aquest sentit, hem detectat que cada dia més els pro-
fessionals del sector demanden personal qualificat i polivalent, amb uns coneixements
prou solids i a la vegada molt diversificats.

Amb aquesta idea, el projecte Baix Ebre Avant inicia un nou curs dual de formacid especifica en cuinai en elaboracio
i presentacio de postres de cuina per al mdn de Uhostaleria, la restauracid i el turisme.

El curs té com a objectiu capacitar a les persones de forma polivalent amb coneixements tedrico-practics per inse-
rir-se laboralment amb garanties i millorar tambeé, Uocupabilitat i competéncies de les persones ocupades i futurs
emprenedors.

- Persones en situacid datur inscrites com a demandants d’ocupacid.
- Persones ocupades del sector turistic: restaurants, serveis turistics, allotjaments, ...
- Futurs emprenedors al voltant dels sectors de Uhostaleriai el turisme.

Co U H‘:.i'.m ES:

- Durada: 360 hores de formacid i 80 hores de practiques no laborals en empreses
) Dates: de'11 de maig fins al 30 d'octubre de 2015 (practiques incloses)

~ Horari: de dilluns a divendres de 09.00h a 13.00h

" Lloc: EbreTerra, Centre d'Inspiracid Turistica

C. Sant Miquel, cantonada amb C. Estacid de Deltebre.

MODUL 1:  Aprovisionament, preelaboracid i conservacid culinaris
MODUL2: Elaboracid culinaria basica *Es lliurara un Diploma d/Aprofitament
MODUL3: Etaboracid i presentacid de postres de cuina del curs on s'inclouran les hores

MODUL 4: Practiques professionals no laborals de practiques no laborals.










